NUESTROS CLASICOS
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CASTELLDEFELS

ENSALADAS Y POKES

NachosIguana ¢ § & 13 Huevos estrellados @ 13 LaCabrita w1l a 12,5
Nachos con queso fundido, pulled pork, guacamole, con virutas de jamon ibérico y patatas paja Mezclum fresco, tomates cherry, queso de cabra, manzana, nueces y reduccion de Modena
pico de gallo, jalapefos y crema agria Crispy potatoes topped with fried eggs and L A HORA DEL VERMUT Fresh salad with lettuce, cherry tomatoes, apple, walnuts and goat cheese with balsamic reduction
Nachos topped with melted cheese, pulled pork, shaved loerian ham ,
s T LaCésarloca Y l-0598 135
guacamole, pico de gallo, jalapefios and sour cream il . o . A - "
Lagrimas de pollo crujiente ; § . ® 115 Cdctel de olivas 4 Olivas rellenas de anchoa § 4 Pollo crujiente, bacon crujiente, lechuga romana, tomates cherry, parmesano, picatostes,
Las Bravisimas del Chiri @ 8,5 con nuestra salsa de pifia y curry Y p—— Anchowvy stuffed olives bafiado en nuestra salsa césar
con alioli suave y aceite de pimenton ahumado ; | . ; . Fresh lettuce, cherry tomatoes, crispy chicken, crispy bacon, parmesan cheese, croutons and
Pataas bivas with mild alioi and smoked paprika o ;?’f:gpfgSopu%;hguegeb‘tes S e Patatas chips 3 Mejillones en escabeche @ & ¢ 7.5 i S e
Potato chips Pickled mussels
J, 8 o ,
Hummus cremoso ¢ § § 95 e aTiE da quoso & I 2 8 85 La Ventresca Mediterranea g ¢ 15
acompanado de crudites y pan de pita horneado q q v E Carilse VERTL: 16,5 > 3
Hummus served with fresh veggies and pita bread con mermelada de tomate . ) . Tomate de temporada, ventresca de atun , olivas, cebolla morada , aliflada con aceite de oliva , sal
- = : Crispy breaded cheese fingers 2 cervezas o 2 vermuts + chips + olivas + mejilones en escabeche S s ana s b s
Bergnjenas ritas 4048 10 . AT , Vermouth combo platter Seasonal tomatoes served with tuna belly, clives and red onion, dressed with olive oil, a pinch of salt and
con miel y un toque de sal en escamas Croquetas de jamonibérico 4 } @ 10 2 beers or 2 vermouths, potato chips, mixed olives and pickled mussels balsamic vinegar
Fried eggplant drizzled with honey and a pinch of salt Creamy croguettes with iberian ham
Tabla de jamon ibérico 16,5 Pan de coca crocante ¢ @ 4 La Burrata del Chiringo oz } 8 14
ORI platter con tomate natural, aceite de olivaysal Burrata cremosa con ricula, tomate, nueces y un toque dulce de Médena
La mas Rusa trufada 9 Coca bread topped with fresh tomato and oive o DELICI AS DEL M AR Creamy burrata served with arugula, tomato, walnuts and a subtle sweet balsamic glaze
Clasica ensaladilla rusa trufada \
Classic Russian salad with a hint of truffle ‘o0 Poke de Corral ¢ X R 15
Calamares a la Andaluza ¥ 14 Pollo crujiente con aguacate cremoso, mango dulce, edamame, tomate cherry, cebolla morada,
servidos con alioli en su tinta y ralladura de lima parmesano y salsa césar
EL RINCON DE I_A BURGER Crispy andalusian style fried calamari with squid ink alioli and lime zest Rice bowl served with crispy chicken, avocado, mango, soya beans, cherry tomatoes, red onion,
parmesan cheese, and our Caesar dressing
Langostinos crujientes @ ¥ % @ & § 12,5
LaBrutal 4 00§ 8 16,5 L > ardi &=
4 . _ ’ con salsa sweet chilli (5 uds.) Poke Nordico Q' v 8 15,5
380 g de carne con lechiuigg: tomate, bacon, cheddar, cebolla caramelizada, pulled pork Fried prawns with sweet chili sauce Salmoén marinado con aguacate, mango, edamame, tomate cherry, cebolla morada y un toque de
y salsa de bacon ahumado salsa teriyaki
180 g of beef topped with lettuce, tomato, bacon, cheddar, caramelized onion, pulled pork and our bacon sauce Boquerones fritos QJ ¥ 115 Rice bowl served with marinated salmon, avocado, mango, soya beans, cherry. tomatoes, red onion,
La Cabra Lujosa y | ‘ 0% 16,5 con sal en escamas and teriyaki sauce
/ ) Fresh breaded anchovies, fried and served with flaky sea salt
180 g de jugosa carne con lechuga, tomate, cebolla caramelizada, queso de cabra PES C AD OS
y nuestra salsa miel mostaza Zamburifias a la plancha @ 18
180 g of juicy beef topped with lettuce, tomato, caramelized onion, goat cheese, and our con un togue de limén y cebolino (6 uds)
tasty honey mustard sauce Griled scallops with a hint of lemon and fresh chives Pulpo travieso @1 & 22,5
La Crispy Chicken Y i . (Y:¢ 16,5 . . sobre parmentier de patata con un toque ahumadq de plmenton de la Vera
Mejillones frescos ala marinera @ | S ¢ § 12,5 Tender octopus served over creamy potato parmentien, with & smoky
Pollo crujiente con lechuga, tomate, queso Edam y nuestra deliciosa salsa especial Fresh mussels with tomato and fish sauce hint of smoked paprika.
Crispy chicken burger with lettuce, tomato, edam cheese and our delicious special sauce p
. | Salménalaplancha %39 § 18
La Verde Rebelde ¢ ) § & 15,5 I; :jglgn;asreﬁla teadas @ 16 acompaniado d§ verduritas frescas y un toque de limon .
Hamburguesa vegana con lechuga, tomate, cebolla y nuestro cremoso guacamole e e e o Fresh salmon griled, served with seasonal vegetables and a hint of lernon
Vegan burger with lettuce, tomato, red onion and our creamy guacamole . . . )
. s Bacalao tierno con salsa de naranja y miel ¥ ¢ 195
G‘_amba rojaa la plancha (6 uds,) % é 19 acompanado de un cremoso puré de boniato
C ARN ES Siiledijedipins Tender cod served with an crange and honey sauce over creamy sweet potato purée
Tataki de atun fresco marinado ensoja ¢ ¥ § & Y- 195
Chuleton 12 kg ol kg 26 /48 con wakame, c§bolla Qaramelizada, sésamo y salsa ter’iygki . C APRIC“OS DU LCES
cocinado a la piedra, servido con patatas fritas u ensalada Fresh tuna mamn@ted in soy, selfved with wakame, caramelized onions,
Y2 kg 0 1 kg ribeye cooked on a hot stone, served with fries or salad sesame and a drizzle of teriyaki sauce
£ A ; : i 0 8
Entrafia con chimichurri 175 Tartar de salmén y aguacate 9 3§ § - 175 Coulant de chocolate caliente i} @ § 4
| ” H o ~ ) acompafiado de un mini cucurucho de vainilla, nata montada y pepitas de chocolate
con el sabor mas gaucho y acompanada con patatas fritas con toques citricos acompafiado de tostaditas : R ' 1
) ' ) s ) ) Warm chocolate lava cake with a mini vanila. ice cream cone, whipped cream and chocolate chips
Gaucho style flank steak with chimichurri sauce and crispy fries Delicate salmon and avocado tartar with subtle citrus,
served with crispy toasts X . . \
uxo tradicional % @ 8
Cachopo de ternera 18,5 M | : .
i ; i relleno de crema pastelera, cubierto de crema de Lotus y helado de vainilla
relleno de jamon ibérico y queso fundido con patatas fritas Traditional filed with past . d with Lot e o
B y ! raditional xuxo filled with pastry cream, topped with Lotus spread, and served with vanila ice cream
\eal stuffed with iberian ham and melted cheese, served with fries PARA LOS MAS PEQUES (1€ destinado a Cruz Roja en todos los chiringuitos) P J PR P
Contramuslo de pollo rustido al horno 16,5 Tarta del dia 75
con verduritas frescas de temporada Fingersdepollo 4 @ 15 Burger de terneraopollo ¢j§ 15 Cake of the day
Oven roasted chicken thighs, served with fresh seasonal vegetables con patatas fritas, bebida y helado con queso, patatas fritas, bebida y helado Fruta de temporada 6.5

Crispy chicken fingers with fries, drink,
and ice cream

Beef or chicken burger with cheese, served
with fries, drink, and ice cream

Fresh seasonal fruit
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REFRESCOS / REFRESHMENTS

Agua Solan de Cabras
Water Solan de Cabras

Agua con gas Solan de Cabras
Sparkling water Solan de Cabras

Coca Cola

Coca Cola Zero
Schweppes Naranja
Orange soda
Schweppes Limon
Lemon soda
Aquarade

Isotonic drink

Seven Up
Lemon-lime soda
Lipton

Iced Tea

Tonica

Tonic Water

Red Bull

Isotonic drink

Cacaolat
Chocolate milk drink

Zumo de Melocoton
Peach Juice

Zumo de Pina
Pineapple Juice

Zumo natural de Naranja
Natural Orange Juice

APERITIVOS

25

w

(o) W o (o) (o) W owow

Vermut blanco
White Vermouth

Vermut negro
Black Vermouth

Tinto de verano
Glass of red wine with lemon

St-Germain Spritz
Baileys

Aperol Spritz

SMOOTHIES

0 N 0O O O

Dazzling Dragon

Fruta del dragdn, mango, banana, manzana, arandanos, lima
Dragon fruit, mango, banana, apple, blueberries & lime

Passion Storm

Melocoton, pifia, papaya, guayaba, aloe vera, fruta de la pasion

Peach, pineapple, papaya, guava, aloe vera & passion fruit

Coconut Crush
Pifla y coco
Pinapple and coconut

CAFES / COFFEE

N AV N

CASTELLDEFELS

Cafe solo 2
Espresso

Café solo con hielo 2,3
Iced Espresso

Café solo doble 2,5
Double Espresso

Cortado 2,2
Espresso with a dash of milk

Cortado con hielo 2,5
Iced Espresso with a dash of milk

Café conleche 2,5
Caffe Latte

Café con leche con hielo 2.8
Iced Latte

Cappuccino 3.5
Americano 2.2
Espresso with hot water

Americano con hielo 2,5
Iced Espresso with hot water

Carajillo 3,5
Espresso with a measure of liquor

Trifasico 3,5
Layered coffee with milk & liquor

Vaso de leche 2
Milk

Infusion 2,5
Herbal infusion

Té ChaiLatte 3,5
Copa San Miguel 33cl 3,5
Draft San Miguel

Copadeclara 3,5
Draft Lemon Beer

Lata de San Miguel 3,5
San Miguel canned beer

Lata de San Miguel 0,0 3
San Miguel 00 canned beer

Jarra de cerveza de ' Litro 6
Draft beer San Miguel % liter

Coronita 4
Alhambra 4
Sangria de Vino 26
Red wine sangria

Sangria de Cava 28
Cava sangria

Sangria de Maracuya 29

Passion fruit sangria

COCKTAILS

Mojito 10
Mojito de frutas 11
Fresa/Mango/ Fruta de la Pasion

Strawberry / Mango / Passion Fruit Maojito

Pifia colada 10
Caipirinha 9
Caipirinha de fruta 9,5
Fresa/Mango/ Fruta de la Pasion

Strawberry / Mango / Passion Fruit Caipirinha

Caipiroska 9
Caipiroska de fruta 9,5
Fresa/Mango/ Fruta de la Pasion

Strawberry / Mango / Passion Fruit Caipiroska

Caipiroska Black Iguana 10
Sex on the Iguana Beach 10
San Francisco 10
Margarita 9
Margarita de maracuya 10
Passion fruit Margarita

VINOS Y CAVAS b ﬂ
VINO BLANCO

Mar Salada 35 18
D.O Catalunya

Saltimbanqui 45 23,5
D.O Rueda

Raimat 22
Albarifio Eco

VINO ROSADO

Mar Salada 35 18
D.O Catalunya

Raimat Clamor 45 23
VINO TINTO

Lopez de Haro 4 22
DO Rioja

Bardos 4 22
D.O Ribera del Duero

CAVAS

Codorniu Brut 4
Codorniu Ars Collecta Brut 25
Codorniu Ars Collecta Rosé 25
Rimarts 24 brut nature 25
Moét brut imperial 58
Moét Rosé 68

COCKTAILS SIN ALCOHOL

San Francisco 8
Mojito 8
Classic Mojito
Mojito de frutas 9
Fresa/Mango/ Fruta de la Pasion
Strawberry / Mango / Passion Fruit Majito
Pifia colada 8
LICORES B
Bailey’s Y 9
Limoncello 6\ 3
Orujo de hierbas 6 W3
Crema de orujo G '8
Tequila 3
Jagermaister 3
P

COMBINADOS

(=R

RON

Havana 3
Havana 7

VODKA

Eristoff Vodka

GIN TONIC
Seagram’s
Beefeater Pink

Monkey 47

WHISKY

Ballantine’s

Jameson

14

10

10
10
16

10
12
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0 .

Nachos Iguana %} & 13 Ous estrellats @ e 13 3 La Cabrita Wi& 125
Nachos amb formatge fos, pulled pork, guacamole, amb encenalls de pernil ibéric i patates palla I. I'IORA DEI. VERMUT Mesclum fresc, tomaquets cherry, formatge de cabra, poma, nous i reduccié de Modena
bec de gall, jalapenys i crema agra

Llagrimes de pollastre 115 Coctel dolives 4 Olives farcides danxova ¢ 4
Les Bravissimes del Xiri ® 8,5 cruixent 48§ @ La Cesar Boja 4oz )-189 8 18s5

N . . . J \ \
amb allioli suau i oli de pebre vermell fumat amb la nostra salsa de pinya i curri Patates fregides 3 Musclos en escabetx @ & 9 75 Pollastre cruixent, bago cruixent, enciam romana, tomaquets cherry, parmesa, crostons,
= amb la nostra salsa cesar

Hummus cremos 9 o’
acompanyat dee(:ruditégi&pfde pita enfornat i Tequefios de formatge 4180 85 Sompo e i i 165

amb melmelada de tomaquet 2 cerveses o0 2 vermuts + xips + olives + musclos en escabetx La Ventresca Mediterrania & ¢ 15

P 5 Tomaquet de temporada, ventresca de tonyina , olives, ceba morada , amanida amb oli
Alberginies fregides % @3 10 s doliva , sal en escates i vinagre balsamic
amb mel i un toc de sal en escates Croquetes de pernil iberic ¥ io 10
7z -

Taula de pernil iberic 16,5 Pa de coca crocant { @ 4 DELICIES DEL MAR La Burrata del Xiringo w14 14

amb tomaquet natural, oli doliva i sal Burrata cremosa amb ruca, tomaquet, nous i un toc dol¢ de Modena
La més Russa trufada 9

| 0
Classica ensalada russa trufada Calamars alAndalusa % & @ 14 ke 191
servits amb allioli a la seva tinta i ratlladura de lima Poke de Corral 21:048 15

Pollastre cruixent amb alvocat cremos, mango dolg, edamame, tomaquet cherry, ceba morada,

Z armesa i salsa cesar
EL RACO DE LA BURGER Llagostins cruixents ¢4 . 0 &8 12,5 ’

amb salsa de xili dol¢ (5 unitats)

Poke nordic ¢ - % § 15,5
LaBrutal 411083 16,5 o oY \ . 1
; ) q £ a 0 115 Salmé marinat amb alvocat, mango, edamame, tomaquet cherry, ceba morada i un toc de
180 g de carn amb enciam, tomagquet, bacé, cheddar, ceba caramelitzada, Seitons fregits & s salsa teriyaki
pulled pork i salsa de bacé fumat amb sal en escates
La Cabra Luxosa 41§ @ & 16,5

Zamburinyes a la brasa ¢ 18 PEIXOS

180 g de sucosa carn amb enciam, tomaguet, ceba caramellitzada, formatge amb un toc de limona i cioulet (6 u)

de cabra i la nostra salsa mel mostassa

Pop entremaliat @13 22,5

sobre parmentier de patata amb un toc fumat de pebre vermell de la Vera

La Crispy Chicken % 11@® & 16,5 Musclos frescos a la marinera @ j 98 12,5

Pollastre cruixent amb enciam, tomaquet, formatge Edam i la nostra deliciosa
salsa especial

Tallarings saltejades ¢ 16 Salméalaplanxa $<-89 8 18
La Verda Rebel Y ' 85 155 amb all i julivert acompanyat de verduretes fresques i un toc de llimona
Y] 9y
Hamburguesa vegana amb enciam, tomaquet, ceba i el nostre cremos guacamole
Gamba vermella a la planxa (6 u.) % 8 19 Bacalla tendre amb salsa de taronjaimel &¢ 19,5
C ARNS acompanyat dun cremos puré de moniato
Tataki de tonyina fresca marinada en soja ¢ %8 8 ¥~ 19,5

amb wakame, ceba caramellitzada, sesam i salsa teriyaki

Chuleton de 2 kg o 1 kg 26/48 CAPRITXOS DOLQOS

cuinat a la pedra, servit amb patates fregides o amanida

Tartar de salmoialvocat 9 4§38 -:-. 17,5
Entranya amb chimichurri 17,5 amb tocs citrics acompanyat de torradetes Pastis de lava de xocolata calenta %108 8
amb el sabor mes gaucho i acompanyada de patates fregides acompanyat dun mini cucurutxo de vainilla, nata muntada i llavors de xocolata
Cachopo de vedella %) 18,5 p[R AI_S MES PETITS (1€ destinat a la Creu Roja en tots els xiringuitos) Xuxo tradicional 4 | @ 8
farcit de pernil iberic i formatge fos amb patates fregides ) e ) =
farcit de crema pastissera, cobert de crema de Lotus i gelat de vainilla
. . - Y,
Contracuixa de pollastre rostit al forn 16,5 Fingers de pollastre & @ 15
amb verduretes fresques de temporada amb patates fregides, beguda i gelat Pastis del dia 7, 5
Burger de vedella o pollastre ¥} § 15
amb formatge, patates fregides, beguda i gelat Fruita de temporada 6,5
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REFRESCOS

Aigua Solan de Cabras
Aigua amb gas Solan de Cabras
Coca-Cola

Coca-Cola Zero
Schweppes Taronja
Schweppes Llimona
Aquarade

Seven Up

Lipton

Tonic

Red Bull

Cacaolat

Suc de Préssec

Suc de Pinya

Suc natural de Taronja

APERITIUS

w
O W W U D W W W W W W W W W U

Vermut blanc
Vermut negre
Tinto de Verano
St-Germain Spritz
Baileys

Aperol Spritz

SMOOTHIES

0 N 00O O O o

Dazzling Dragon
Fruita del drac, mango, banana, poma, nabius, lima

Passion Storm
Préssec, pinya, papaia, guaiaba, aloe vera, maracuia

Coconut Crush
Pinya i coco

CAFES

N AV N

CASTELLDEFELS

COCTELS

Cafe sol

Cafe sol amb gel
Cafe sol doble
Tallat

Tallat amb gel
Cafe amb llet
Cafe amb llet amb gel
Cappuccino
America
America amb gel
Cigalo

Trifasic

Got dellet
Infusio

Te Chai Latte

CERVESES

Copa Sant Miquel 33cl
Copa de clara
Llauna de Sant Miquel

Llauna de Sant Miquel 0,0

Gerra de cervesa de 1 Litre

Coronita
Alhambra
Sangria de Vi
Sangria de Cava

Sangria de Maracuia

2 Mojito 10
29 Mojito de fruites 11
’ Maduixa/Mango/ Maracuia
25 Pinya Colada 10
22 Caipirinha 9
Caipirinha de fruites 9,5
2,5 Maduixa/Mango/ Maracuia
Caipiroska 9
2,5 P
Caipiroska de fruites 95
2,8 Maduixa/Mango/ Maracuia
Caipiroska Black Iguana 10
3,5
Sex on the Iguana Beach 10
2.2 San Francisco 10
25 Margarita 9
35 Margarita de maracuia 10
3,5 —
VI 1 CAVA v
2
25 VIBLANC
Mar Salada 35 18
35 D.O Catalunya
’ Saltimbanqui 45 23,5
D.O Rueda
Raimat 22
Albarifio Eco
3,5 VIROSAT
35 Mar Salada 35 18
’ D.O Catalunya
35 Raimat Clamor 45 23
3 VI NEGRE
Lopez de Haro 4 22
6 DO Rioja
Bardos 4 22
4 D.O Ribera del Duero
4 CAVAS
Codorniu Brut 4
26 Codorniu Ars Collecta Brut 25
o8 Codorniu Ars Collecta Rosé 25
Rimarts 24 brut nature 25
29 Moét brut imperial 58
Moét Rosé 68

COCTELS SENSE ALCOHOL

San Francisco 8
Mojito 8
Mojito classic
Mojito de fruites 9
Maduixa/Mango/ Maracuia
Pinya Colada 8
=
LICORS =
Baileys 1 §
Limoncello 6 3
Orujo dherbes 6 3
Crema dorujo Gy 3
Tequila 3
Jagermeister 3
e
CONBINATS g [
RON
Havana 3 5 10
Havana 7 7 14
YODKA
Eristoff Vodka 5 10
GIN TONIC
Seagram's 10
Beefeater Pink 10
Monkey 47 9 16
WHISKY
Ballantine's 10
Jameson 8 12




	Castelldefels
	NUESTROS CLÁSICOS
	Nachos Iguana
	Las Bravísimas del Chiri
	8,5
	Hummus cremoso
	9,5
	Berenjenas fritas
	Huevos estrellados
	Lágrimas de pollo crujiente
	11,5
	Tequeños de queso
	8,5
	Croquetas de jamón ibérico
	Tabla de jamón ibérico
	16,5
	Pan de coca crocante
	La más Rusa trufada

	EL RINCÓN DE LA BURGER
	La Brutal
	16,5
	La Cabra Lujosa
	16,5
	La Crispy Chicken
	16,5
	La Verde Rebelde
	15,5
	Carnes
	Chuletón ½ kg o 1 kg
	26/48
	Entraña con chimichurri
	17,5
	Cachopo de ternera
	18,5
	Contramuslo de pollo rustido al horno
	16,5


	LA HORA DEL VERMUT
	7,5
	16,5

	DELICIAS DEL MAR
	Calamares a la Andaluza
	Langostinos crujientes
	12,5
	Boquerones fritos
	11,5
	Zamburiñas a la plancha
	Mejillones frescos a la marinera
	12,5
	Tallarinas salteadas
	Gamba roja a la plancha (6 uds.)

	Tataki de atún fresco marinado en soja
	19,5
	Tartar de salmón y aguacate
	17,5

	PARA LOS MÁS PEQUES
	Fingers de pollo
	Burger de ternera o pollo

	ENSALADAS Y POKES
	La Cabrita
	12,5
	La César Loca
	13,5
	La Ventresca Mediterránea
	La Burrata del Chiringo
	Poke de Corral
	Poke Nórdico
	15,5

	PESCADOS
	Pulpo travieso
	22,5
	Salmón a la plancha
	Bacalao tierno con salsa de naranja y miel
	19,5

	CAPRICHOS DULCES
	Coulant de chocolate caliente
	Xuxo tradicional
	Tarta del día
	7,5
	Fruta de temporada
	6,5


	Castelldefels
	REFRESCOS / REFRESHMENTS
	Agua Solán de Cabras
	2,5
	Agua con gas Solán de Cabras
	Coca Cola
	Coca Cola Zero
	Schweppes  Naranja
	Schweppes Limón
	Aquarade
	Seven Up
	Lipton
	Tónica
	Red Bull
	Cacaolat

	3,5
	Zumo de Melocotón
	Zumo de Piña
	Zumo natural de Naranja


	APERITIVOS
	Vermut blanco
	Vermut negro
	Tinto de verano
	St-Germain Spritz
	Baileys
	Aperol Spritz

	SMOOTHIES
	Dazzling Dragon
	Passion Storm
	Coconut Crush

	CAFÉS / COFFEE
	Café solo
	Café solo con hielo
	2,3
	Café solo doble
	Cortado

	2,5
	2,2
	Cortado con hielo

	2,5
	Café con leche

	2,5
	Café con leche con hielo

	2,8
	Cappuccino

	3,5
	Americano
	Americano con hielo

	2,2
	2,5
	Carajillo

	3,5
	Trifásico

	3,5
	Vaso de leche
	Infusión

	2,5
	Té Chai Latte

	3,5

	CERVEZAS / BEERS
	Copa San Miguel 33cl
	3,5
	Copa de clara

	3,5
	Lata de San Miguel

	3,5
	Lata de San Miguel 0,0
	Jarra de cerveza de ½ Litro
	Coronita
	Alhambra
	Sangría de Vino
	Sangría de Cava
	Sangría de Maracuyá


	COCKTAILS
	Mojito
	Mojito de frutas
	Piña colada
	Caipirinha
	9,5
	Caipirinha de fruta
	Caipiroska
	Caipiroska de fruta
	9,5
	Caipiroska Black Iguana
	Sex on the Iguana Beach
	San Francisco
	Margarita
	Margarita de maracuyá

	VINOS Y CAVAS
	VINO BLANCO
	Mar Salada
	Saltimbanqui
	Raimat
	3,5
	4,5
	23,5

	VINO ROSADO
	Mar Salada
	Raimat Clamor
	3,5
	4,5

	VINO TINTO
	Lopez de Haro
	Bardos

	CAVAS
	Codorniu Brut
	Codorniu Ars Collecta Brut
	Codorniu Ars Collecta Rosé
	Rimarts 24 brut nature
	Moët brut imperial
	Moët Rosé


	COCKTAILS SIN ALCOHOL
	San Francisco
	Mojito
	Mojito de frutas
	Piña colada
	licores
	Bailey’s
	Limoncello
	Orujo de hierbas
	Crema de orujo
	Tequila
	Jagermaister


	COMBINADOS
	RON
	Havana 3
	Havana 7
	vodka
	Eristoff Vodka

	gin tonic
	Seagram’s
	Beefeater Pink
	Monkey 47

	whisky
	Ballantine’s
	Jameson




